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Proporcionar al aprendiz las investigacio
herramientas necesarias n grupales
para analizar el cultivo del Reconocimi DIFERENCIA LOS
PREPARAR cacao, subproductos del ento del RECURSOS Y
INSTALACIONES Y | cacao, elaboracion artesanal entorno CONDICIONES DE
270406020 UTENSILIOS PARA | industrial, materias primas Recuperaci |Aula de Clases OPERACION DE
EL . " . " ACUERDO AL
e ingredientes asociados, onde Colegios o . - . " - P R
acoNDICONAR ACONDICIONAMIE g - 8 'N,STRUCFOR PROCESO DE Lista de chequeo diligenciada donde se identifican | Esta actividad se realiza por
CHOCOLATE DE requerimiento de empaque, productos |salones Marcadores, TECNICO " N . L . .
NTO DE LA " ) L, ) PRODUCCION las materias primas, aditivos e insumos fuera del ambiente dado que es
ACUERDO CON durabilidad y formulacion 5 0 en la regién |comunales papel, lapiceros, [CRISTIAN ) » N N
COBERTURA DE o IDENTIFICA requeridos para la elaboracién de los productos |una practica requerida para el
PARAMETROS estandar. Planta de lapices TROCHEZ P . .
CHOCOLATE DE CARACTERISTICAS | de cacao y chocolateria proceso de aprendizaje.
TECNICOS Y ACUERDO CON Reconocimi |transformacion MOQUERA Y MANEJO DE
DORMATIL PARAMETROS Acondicionamiento de los ento de de Cacao MOLDES DE
TECNICOS Y DEL  |equipos e utencilios, equipos y ACUERDO CON
PROCESO reconomiento de las buenas materia CONDICIONES
practicas de manipulacion empleada TECNICAS
en los granos de cacao y las enla
coberturas. chocolateri
a artesanal
valora sus caracteristicas emprendedoras
personales acorde con herramienta de
ANALISIS 24020153304- relacionar la diagnéstico personal.
importancia de la
negociacion con el formula los objetivos personales de acuerdo con Evidencias de Conocimiento:
emprendimiento segun las su motivacién y propésito de vida. Cuestionario de preguntas y
necesidades y elementos de respuestas. Reconocer sus
la negociacion. aplica la responsabilidad emprendedora de fortalezas, capacidades por
24020153301- establecer acuerdo con factores internos y externos. desarrollar, considerando el
- Preguntas de Computador ;
caracteristicas y A y contexto social y cultural al cual
A concpetualizaci \Video Beam, 5 . Al
competencias identifica el proceso de toma de decisiones de pertenece.
240201533 on M Tablero, 4 S . =9
emprendedoras personales - . Ambiente de acuerdo con problemas de la cotidianidad. Identificar las caracteristicas
oot Fomentar cultura Identificar las Estudio de P Marcadores P c
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- emprendedora - - caracteristicas de un casos o borrables, N I - - . .
comportamiento . potencialidades, objetivos y . .| doptado de sillas, EMPRENDIMIEN |identificacién de riesgos y alternativas de y vincularlas con las propias.
segln emprendedor asociado a 16 0 talleres Perfil Borrador, P
SISy habilidades Gl T, las actividades de la Unidad ersonal nesasjuee Resma papel UORTERTIE | et
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competencias 8 o Productiva. Dinamica g p tamafno carta, q a9 g g2
capacidad creativa e o energia electrica. ) apropia el concepto de creatividad e innovacion Presentar los talleres que
personales | . , 5 negociacion fotocopias, 4 P , = 5
innovadora segn estrategia T e segun solucién de desafios. conducen a facilitar una idea de
emprendedora. explicativos P : aplica la capacidad creativa e innovadora segin emprendimiento
24020153302- apropiar el P reto de innovacion.
proceso de toma de Evidencias de Producto:
decisiones personales en su sustenta el plan de accién teniendo en cuenta los
cotidianidad, segun el elementos de una estrategia Talleres desarrollados
comportamiento emprendedora.
emprendedor. asocia las técnicas de negociacion teniendo en
cuenta los &mbitos personales, sociales y
profesionales.
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acuerdo con motivaciones y i Marcadores de acuerdo con herramienta de plantea retos de A B
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26010105903- disefiar Identificar idea de negocio 8 0 negocio de Borrador, entorno.
segmentos y N . M e mesas, tablero, TO MONICA
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Dar a conocer al aprendiz la Disefiar Indumentaria REVISA EL Talleres practicos
3 H " Aula de Clases 5
importancia de los registros formatos a ) personal , hojas CUMPLIMIENTO
Colegios o N L DE LAS 5 5
y controles documentales en las de verificacion, Formatos de registro y control debidamente
. salones A CONDICIONES il i
proceso, mantener las necesidade lapiceros, - diligenciados.
= 10 0 comunales HIGIENICO
condiciones y el sdela marcadores,
cumplimiento Sanitario empresa Planta de hojas de blo, SANITARIAS DE Receta Estandar
norr:atividad vigente eny roZudoZ transformacion m;morias ¢ DT TERRITE
i ¢ prod de Cacao By EQUIPOS Y A »
colombia. realizados. herramientas vrenciine ne |Listas de chequeo cumplimiendo las_normas
Identificar los utensilios - T|Emeae e E = o
i — de Colegios o limpieza y PROCESO ng
q e ELABORACION DE |, A
roductos |salones desinfeccion. Lista de chequeo productos terminados.
acondicionamiento de 62 0 :e comunales . PRODUCTOS DE a P!
cobertura de chocolate. ) N P CHOCOLATERIA, ) .,
chocolateri |Planta de relacionadas con SUB PRODUCTOS DE| Realizar proceso de elaboracion de productos
. . ‘ . .
Talleres Aula de Clases Agentes de APLICA Lavado de manos en el drea de trabajo .
Colegios o limpieza y PROCEDIMIENTOS
Inspeccién |salones desinfeccion. Ei;mzf‘;’;; A Higienizacion de equipos y utensilios
Realizar el correcto lavado 70 0 y comunales EQUIPOS,
de manos e implementos observacién|Planta de Materias primas, UTENSILIOS Y. Hébitos de seguridad e higiene durante el
personales directa a los| transformacion |jnsumos, aditivos. HERRAMIENTAS DE |proceso.
onerarins_|da Cacan ACUERDO A
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MANIPULAR HIGIENICAS DE | i PROCESO DE
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ALIMENTOS DE PERSONAL, Verificar el cumplimiento de B . E . IN,STRUCFOR FABRICACION DE [Registrar la informacidn de las operaciones. Esta adttividades se podra
’ ) procesamie |salones Guias de proceso |TECNICO 0
ACUERDO CON INSTALACIONES,  |las BPM en las diferentes ALIMENTOS trabajar en grupo para un
32 nto de comunales y receta CRISTIAN P . N 5 . o .
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3 alistamiento y produccién . ¢ . MOQUERA PROCEDIMIENTO social de Etnias y grupo.
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